
Einladung  Alfred-Kühn-Vorlesung am 18.09.2014 
 und 19. VDB-Forum Ost am 19.09.2014 

Mehle im Spannungsfeld 
von Technologie und Produktqualität



Beginn 17:00 Uhr, Moderator: Prof. em. Dr. Dr. e.h. F. Meuser, TU Berlin
Alfred-Kühn-Vorlesung 2014 der Bäckermeister Alfred Kühn Stiftung c/o  
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für Getreideforschung e. V. 
anschließend kleiner Empfang

Funktionalität der Hauptkomponenten  
von Weizenmehl für die Backwarenqualität
Prof. Dr. Klaus Lösche, ttz Bremerhaven -BILB/EIBT-, Bremerhaven  
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Themengebiet 

Mehle im Spannungsfeld 
von Technologie und Produktqualität

Einlass 09:00 Uhr
19. VDB-Forum Ost der Vereinigung  
der Backbranche e. V.  
Landesgruppe Berlin/Brandenburg
nach der Vortragsreihe ab 15 Uhr Empfang
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Hartmut Grahn, Vorsitzender der VDB-Landesgruppe
Begrüßung und Einführung
Günther Behringer, Präsident der VDB 
Begrüßung der gastgebenden Einrichtung
Dr. Katrin Schreiber, Geschäftsführerin der IGV GmbH 
Moderator: Herbert Linster,  
Staatliche Fachschule für Lebensmitteltechnik, Berlin
Zusammenhänge zwischen Ernteertrag und Qualität von 
wertbestimmenden Inhaltsstoffen des Brotgetreides im 
Land Brandenburg – Dr. Gerd Huschek, Technischer Leiter 
Prüflabor und Analytik, IGV GmbH, Nuthetal

Veränderungen in der Roggenqualität und Möglichkeiten 
ihrer messtechnischen Charakterisierung für die Praxis
Dr. Heinz Kaiser, Institut für Lebensmittel- und  
Umweltforschung e. V., Nuthetal
Möglichkeit der Hervorhebung von Mehleigenschaften  
von Weizenmehlen durch die Mahltechnik
Dr. Klaus Münzing, MRI, Detmold

Einfluss von Enzymen auf die Variierbarkeit der  
Qualitätsmerkmale von Weizenmehlprodukten
Dr. Lutz Popper, Mühlenchemie GmbH & Co. KG,  
Ahrensburg

Kaffeepause

Moderator: Hartmut Grahn,  
Vorsitzender der VDB-Landesgruppe
Teigbereitung mittels Hochdruckstrahl:  
Hintergrund, Erfahrung und Potenzial
Dr. Bernhard Noll, Rapidojet GmbH, Michelbach/Bilz
Vorteige und Quellstufen bei der kontinuierlichen  
Knetung – Einfluss auf den Knetprozess und in  
Reaktion auf die Mehlqualität mit der experimen- 
tellen Darstellung im Technikum
Dipl.-Ing. Frank Zehle, IGV GmbH, Nuthetal
Schlusswort
Hartmut Grahn
Nachsitzung „get together“
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Alfred-Kühn-Vorlesung 2014 mit Empfang 
kostenfrei
Anmeldung zur Alfred-Kühn-Vorlesung 2014
bis zum 31. August 2014 an die Berlin-Brandenburgische Gesellschaft 
für Getreideforschung e. V., info@getreideforschung.de

Tagungsgebühren für das VDB-Forum mit Empfang
40,– €/Person für die Mitglieder der VDB e. V., des Fördervereins FBAB und  
der Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft für Getreideforschung e. V.
120,– € für Nichtmitglieder der genannten Vereine
kostenfrei für Studierende von Fachschulen, Hochschulen und Universitäten

Anmeldung für das VDB-Forum mit Empfang
bis zum 31. August 2014 durch Zahlung auf das Konto der VDB e. V.,  
Kto 100 54 71 535, BLZ 300 501 10 (Stadtsparkasse Düsseldorf), Stichwort „Forum Ost“
Eine Anmeldebestätigung wird auf Wunsch von der Geschäftsstelle der VDB  
zugestellt: info@vdb-ev.net oder  
Telefon: Tobias Schuhmacher/Martina Grosser 0 52 31-61 66 42 99
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VDB LG Berlin-Brandenburg 
Telefon:	 01 71-2 70 86 76 
E-Mail:	 gfb@baking-technic.com

Herbert Linster
Staatliche Fachschule für  
Lebensmitteltechnik Berlin 
Telefon:	 0178-347 45 36 
E-Mail:	 h.linster@berlin.de
Dr. Heinz Kaiser
VDB LG Berlin Brandenburg 
Telefon	 03 32 00-89 179 
E-Mail:	 kaiser@ilu-ev.de

Gabriele Gölz
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft 
für Getreideforschung e.V. 
Telefon:	 030-31 42 75 50 
E-Mail:	 info@getreideforschung.de

IGV Institut für Getreideverarbeitung GmbH 
Arthur-Scheunert-Allee 40-41 
14558 Nuthetal, OT Bergholz-Rehbrücke
Vorlesung und Vorträge: Konferenzsaal der IGV GmbH 
Empfänge: Technikum der IGV GmbH

Mercure Hotel Potsdam – www.mercure.com/Potsdam
Lange Brücke, 14467 Potsdam
Tel.: 03 31-27 22, Fax: 03 31-2 72 02 33, H1582@accor.com

Apart Pension Babelsberg – www.apart.potsdam.de
August-Bier-Straße 9, 14482 Potsdam
Tel.: 03 31-74 75-70, Fax: -766, apart@potsdam.de

NH Voltaire Potsdam – www.nh-hotels.com
Friedrich-Ebert-Straße 88, 14467 Potsdam
Tel.: 03 31-23 17-0, Fax: -100, hvoltaire@nh-hotels.com
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Vereinigung der Backbranche e. V. – Landesgruppe Berlin/Brandenburg 
für das 19. VDB-Forum im Regionalverbund Ost
Staatliche Fachschule für Lebensmitteltechnik an der Emil-Fischer-Schule Berlin 
für den Infotag Backwaren
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für Getreideforschung e. V.
für die Alfred-Kühn-Vorlesung
Gastgebende Einrichtung ist:
IGV Institut für Getreideverarbeitung GmbH

Wir danken für die freundliche Unterstützung.
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