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49. Wissenschaftliche Informationstagung

in Zusammenarbeit mit der Technischen Universität Berlin, 
der Beuth Hochschule für Technik Berlin, dem Max Rubner-
Institut, Detmold, und dem Institut für Getreideverarbeitung, 
Nuthetal

Veranstalter

Berlin-Brandenburgische Gesellschaft
für Getreideforschung e.V.

Seestraße 13
13353 Berlin
Telefon: 030/314-2 75 50
Telefax: 030/314-2 75 57
E-Mail: info@getreideforschung.de

Veranstaltungsort

Ingeborg-Meising-Saal (Haus Grashof)
Beuth Hochschule für Technik Berlin
Luxemburger Straße 10
13353 Berlin
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Teilnahmegebühr

Die Teilnahmegebühr beträgt 250,00 €.
Für Mitglieder der Gesellschaft, Mitarbeiter der TU Berlin, 
der Beuth Hochschule für Technik Berlin, des Max Rubner-
Instituts, des Instituts für Getreideverarbeitung sowie 
für Studierende der TU Berlin, der Beuth Hochschule 
für Technik Berlin und der Staatlichen Fachschule 
für Lebensmitteltechnik in Berlin wird keine Gebühr 
erhoben. Stornobedingungen: Stornierungen sind bis zum 
13. 01. 2020 möglich. Die Teilnahmegebühr wird abzüglich 
50,00 € zurücküberwiesen. Nach diesem Termin ist eine 
Stornierung nicht mehr möglich.

Anmeldeformalitäten

Anmeldungen werden bis zum 5. Januar 2020 erbeten 
an die Geschäftsstelle der Berlin-Brandenburgischen 
Gesellschaft für Getreideforschung z. Hd. Gabriele Gölz.
Bitte pro Teilnehmer/in ein Formular einreichen.

Leistungen

– Teilnahme an der Informationstagung
– Tagungsunterlagen
– Pausengetränke
– Empfang im Rahmen der Tagung

Bezahlung

Bitte überweisen Sie die Teilnahmegebühr unter dem 
Stichwort „Januartagung 2020“ auf das Konto:
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für 
Getreideforschung e.V.
IBAN: DE82 1008 0000 0936 5114 00
BIC: DRESDEFF100

Ingeborg-Meising-Saal



09:40 Uhr	 Qualitätssteigerung in der 
Backwarenherstellung durch neue 
Erkenntnisse in der Vakuumtechnik

	 Johann Klaushofer, König Maschinen 
Gesellschaft m.b.H, Graz, Österreich

10:25 Uhr	 Möglichkeiten zur Funktionalisierung 
von Proteinen durch Extrusion 

	 Ulrich Kulozik, Technische Universität 
München, Lehrstuhl für Lebensmittel- 
und Bio-Prozesstechnik, Freising

11:05 Uhr	 Verleihung des Preises
	 –  Bäckermeister Alfred Kühn Stiftung

11:25 Uhr 	 Kaffeepause 

12:05 Uhr	 Effizient zum Ziel - Optimierung des 
Geschmacksprofils mittels 
Modellierung

	 Anja Eiing, Symrise AG, Holzminden

12:45 Uhr	 Nassextrusion von pflanzlichen 
Proteinen zur Herstellung von 
Fleischersatzprodukten

	 Valerie Pietsch, Thermo Fisher Scientific, 
Karlsruhe

13:20 Uhr	 Preisverleihung
	 –  Bernhard-van-Lengerich-

Forschungspreis

13:40 Uhr	 Schlusswort
	 Eckhard Flöter, Vorsitzender der 

Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft 
für Getreideforschung e.V.,  
Technische Universität Berlin

13:50 Uhr 	 Ende

Donnerstag, 16. 01. 2020

10:00 Uhr	 Begrüßung
	 Eckhard Flöter, Vorsitzender der 

Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft 
für Getreideforschung e.V., 
Technische Universität Berlin

	 Grußwort 
	 Werner Ullmann, Präsident der 

Beuth Hochschule für Technik Berlin

Sensorische Qualitätsbestimmung

Einführung und Diskussionsleitung: 
Monika Springer, Beuth Hochschule für Technik Berlin

10:15 Uhr	 Anwendung und Bedeutung der 
Aromastoffanalyse für die Objektivierung 
der organoleptischen Beurteilung von 
Backwaren

	 Peter Schieberle, Technische Universität 
München

10:55 Uhr	 Anwendung der verbalen Beschreibung 
des Aromaprofils zur Hervorhebung der 
sensorischen Qualität von Backwaren

	 Bernd Kütscher, Bundesakademie des 
Bäckerhandwerks, Weinheim

11:35 Uhr 	 Kaffeepause

11:55 Uhr	 Bedeutung der DLG-Qualitätsprüfung 
in der sensorischen Beurteilung von 
Backwaren

	 Mario Jekle, Technische Universität München, 
Freising

12:35 Uhr	 Anwendung sensorischer Methoden zur 
Entwicklung von Lebensmitteln und ihrer 
Vermarktung

	 Andreas Scharf, Institut für Sensorikforschung 
und Innovationsberatung (isi) GmbH, Göttingen

13:15 Uhr 	 Verleihung der Förderpreise 
	 –	  Verband Deutscher Großbäckereien e.V. 

–  Bäcker-Innung Berlin 

13:45 Uhr	 Mittagspause

14:45 Uhr	 Bedeutung und Nachweis sensorischer 
Claims für die Vermarktung von Lebens
mitteln

	 Sonja Schwarz, arotop food & environment 
GmbH, Mainz

15:25 Uhr 	 Sensorische Prüfungen in vergleichenden 
Lebensmitteltests - Durchführung und 
Stellenwert bei der Bewertung von 
Backwaren

	 Janine Schlenker, Stiftung Warentest, Abt. 
Ernährung, Kosmetik und Gesundheit, Berlin

anschließend	 Empfang im Foyer des Hauses Grashof

18:30 Uhr	 Ende

Freitag, 17. 01. 2020

Zukunftstechnologie in der 
Backwarenherstellung

Diskussionsleitung:
Meinolf G. Lindhauer, Detmold

09:00 Uhr	 Instrumentelle und humansensorische 
Analysenverfahren zur Bewertung der 
Teigklebrigkeit

	 Rita Laukemper, Mario Jekle, Thomas Becker, 
Technische Universität München, Freising
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Telefon: 030/314 27551 · Telefax: 030/314 27557 · e-Mail: info@getreideforschung.de 

FAX-Antwort: 030 / 314-27557 oder per E-Mail: info@getreideforschung.de  

oder per Post – einfach in einen Umschlag an: 

 

 
 
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft  
für Getreideforschung e.V. 
Seestraße 13 
D-13353 Berlin 
 
 
 

 JA, ich melde mich hiermit verbindlich zur Tagung an: 
 

49. Wissenschaftliche Informationstagung der Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft für 
Getreideforschung e.V.  

o am Donnerstag, dem 16. Januar 2020 

o am Freitag, dem 17. Januar 2020 

o an beiden Tagen, am 16. und am 17. Januar 2020 

 Ja, ich bin    Mitglied der Berlin-Brandenburg. Gesellschaft für Getreideforschung e.V. 

    Mitarbeiter der TUB, Beuth Hochschule für Technik Berlin, 
   des Instituts für Getreideverarbeitung, des Max Rubner-Instituts 

   bzw. 

    Studierende der TUB, Beuth Hochschule für Technik Berlin  
   oder der Staatlichen Fachschule für Lebensmitteltechnik in Berlin. 

 Nein, ich bin kein  Mitglied der Berlin-Brandenburg. Gesellschaft für Getreideforschung e.V. 
   bin aber  persönliches Mitglied der VDB e.V. 

 Nein, ich kann leider nicht kommen.  
 

 Bitte senden Sie mir weitere Informationen 
 

per e-mail     FAX    oder  Brief    
 
Wie sollen wir Sie im Teilnehmerverzeichnis aufnehmen (bitte in Druckbuchstaben schreiben)? 
 
 

Titel, Vorname, Name  

Firma / Institution  

Straße  

Land, PLZ, Ort  

Telefon / FAX  

e-mail  

Datum/Unterschrift  

 Ich habe generell kein Interesse. Bitte keine weiteren Informationen. 

Vielen Dank für Ihre Rückmeldung. 
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